
Datei Größe ändern Bearbeiten Teilen

Fr. 135. 00 pro Person

H A U P T G A N G  Z U R  A U S W A H L

Trois Filets Deluxe am Stück gebraten

Rindsfilet mit Sauce Béarnaise
Kalbsfilet an Morchelsauce

Schweinsfilet mit grüner Pfeffersauce
Kartoffel-Kroketten und Gemüsegarnitur

oder

Zanderfilet in Butter gebraten 
serviert mit sämiger Safran-Rahmsauce

Gemüsereis
***

Dessertteller Lucullus
Alles was das Herz begehrt...

***************

Hors d’oeuvre Teller  mit allerlei hausgemachten
Köstlichkeiten

***
Kräftige Steinpilz-Bouillon

mit Einlage
***

Avocadosorbet mit einem Schuss weissem Rum
***

Z U M  J A H R E S W E C H S E L  I M  G A R T E N

Heisser Glühwein
Prosecco mit und ohne Alkohol

Appenzeller Bier vom Fass
(ein Getränk pro Person)

***

S I L V E S T E R  -  M E N Ü
2 0 2 4  -  2 0 2 5

Empfangsapéro mit Amuse Boûches
***
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